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กลุมอาชีพ 

 

กลุมเล้ียงวัวเนื้อ หมู 2 ตำบลทาฉาง 

- สรางอาชีพ คนในชุมชน - ปุยอินทรีย เพ่ือใชในครัวเรือน - เลี้ยงสัตวผสมผสาน เกษตรพอเพียง - หนุนโคแม
พันธใหสมาชิกเลี้ยง สมาชิกมีสวนรวมในการบริหารจัดกลุม - จำหนาย คนในชุมชน เกษตรกรพ้ืนท่ีใกลเคียง 
พอคามารับซ้ือ -ชุมชนพ่ึงตนเอง - อบต. อบรมใหความรู - เกษตรอำเภอ อบรมใหความรู การจัดทำปุยชีวภาพ 
- ปศุสัตวอำเภอ ตรวจรักษาโรค สนับสนุนพันธหญา 

ประชาสัมพันธสินคา OTOP ของตำบลทาฉาง  
 

กลุมผลิตเครื่องแกงบานคชาธาร กลุมวิสาหกิจชุมชนบานคชาธาร 
ทานใดสนใจเครื่องแกง แมบานคชาธาร สั่งกันไดคะ รับรอง สด สะอาดทุกข้ันตอน เครื่องแกงแมบานคชาธาร 
มีหลากหลายใหเลือกหลากหลาย ท้ังเครื่องแกงสม เครื่องแกงเผ็ด เครื่องแกงพริก เครื่องแกงเขียวหวาน 
เครื่องแกงขนมจีน มีใหเลือก สนใจติดตอไดท่ี    
 

กระปทาฉาง 

 มีชื่อเสียงมายาวนาน เรื่องความอรอย สะอาด หอม กะป ทาฉาง คิดข้ึนโดยชาวประมง ท่ีตองการจะดองกุงท่ี

จับมาไดเพ่ือเอาไวรับประทานไดในระยะเวลานานๆ หรือ อีกขอสันนิษฐานหนึ่งกลาววาเนื่องจากไมสามารถ

ขายกุงไดหมด จึงทำการดองเอาไว ไมวาขอสันนิษฐานจะเปนอยางไร แตขอเท็จจริงคือ กะปเปนตำรับอาหาร

ของเอเชียตะวันออกเฉียงใต ซ่ึงในปจจุบัน กะปกลายมาเปนหนึ่งในวัฒนธรรมอาหาร และสรางรายไดใหแก

ชุมชนตางๆ จากการผลิตกะปขาย ชาวทาฉางสรางรายไดจากกะป เปนจำนวนมาก 

ขนมกรุบ   

ขนมกรุบ ทำข้ึนจากขาวเหนียวพันธุดี นำมาแช 12 ชม. กอนจะตำใหละเอียดเปนเนื้อเดียว จากนั้นนำมาแผ
เปนแผนเหมือนแปงปาทองโก แลวตัดเปนแทงเล็กๆ ยาวประมาณ 2-3 นิ้ว ตากใหแหงเม่ือแหงก็เอามาทอด
ดวยน้ำมันปาลมใหม และสุดทายฉาบดวยน้ำตาลจากมะพราว กอนบรรจุถุงสงใหลูกคา ซ่ึงตองใชกระบวนการ
ในการทำถึง 10 ข้ันตอนกวาจะไดขนมกรุบ ท่ีขายสงถุงละ 150 บาทตอ 1 กิโลกรัม 

ถือเปนอีกหนึ่งขนมงานบุญสารทเดือนสิบ นอกเหนือจากขนมลา ขนมพอง ขนมดีซำ ขนมไขปลา และขนม
สะบา ท่ีมีความนิยมท่ัวภาคใต ทำใหขนมกรุบเปนเอกลักษณของคนทาฉางท่ีแตกตาง บงบอกถึงวัฒนธรรมท่ี
รับการสืบทอดมาจนถึงปจจุบัน 

แมทุกวันนี้จะไมมีการทำขนมกรุบทุกบานเหมือนในอดีต แตก็ยังมีผูรูท่ีพรอมจะสืบทอดใหขนมชนิดนี้อยูคูกับ
คนทาฉาง และพัฒนาใหกลายเปนขนมข้ึนชื่อของฝากพ้ืนบานจากคนทาฉางอีกดวย 

http://www.biogang.net/wiki/%E0%B9%80%E0%B8%AD%E0%B9%80%E0%B8%8A%E0%B8%B5%E0%B8%A2%E0%B8%95%E0%B8%B0%E0%B8%A7%E0%B8%B1%E0%B8%99%E0%B8%AD%E0%B8%AD%E0%B8%81%E0%B9%80%E0%B8%89%E0%B8%B5%E0%B8%A2%E0%B8%87%E0%B9%83%E0%B8%95%E0%B9%89
http://www.biogang.net/wiki/%E0%B9%80%E0%B8%AD%E0%B9%80%E0%B8%8A%E0%B8%B5%E0%B8%A2%E0%B8%95%E0%B8%B0%E0%B8%A7%E0%B8%B1%E0%B8%99%E0%B8%AD%E0%B8%AD%E0%B8%81%E0%B9%80%E0%B8%89%E0%B8%B5%E0%B8%A2%E0%B8%87%E0%B9%83%E0%B8%95%E0%B9%89
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